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Gewurztraminer Classic 2022
AOC Alsace, Alsace, Frankreich

Grofle Spezialitdt unserer Region, wo die Rebsorte die Hobhepunktethres
aromatischen Ausdrucks erreicht. Fruchtig und siiff kann er einfach so fiir sich
allein getrunken werden, passt aber wunderbar zu jedem pikanten Gericht:
wiirzigen Speisen, Rducherfisch, orientalischen Gerichten...

SCHNELLER GESAMTUBERBLICK

Urspriinglich aus Norditalien stammend, ist die Rebsorte zum Symbol unserer Region
geworden. Die langsame Reifung bei kiihlen Niachten verleiht ihr den vollen Ausdruck.
Trocken, aber intensiv aromatisch.

DER JAHRGANG

Wenn die geringen Ertrige von 2017 eine Enttduschung hinterlieB, hat die Ernte 2018 mit
seiner Auslese des Besten diese vom Tisch gewischt! Dieser Jahrgang wurde mit Anbetung
erwartet, dabei hat die Anlaufphase mit dem verspateten Austrieb am 10. April doch eine
gewisse Zeit gebraucht. Doch die warmen Klimabedingungen, noch lange nach der Ernte,
haben die Weinrebe begleitet und einen Jahrgang von unerreichter Friihreife geboten. Die
Bliitezeit war am 5. Juni nach 10 Tagen zu Ende. Das besonders schnelle Wachstum der
Blatter und die Rekordentwicklung beschéftigten uns die ganze Saisonzeit liber. Die am 5.
September begonnene Ernte (ein Rekord der Friihreife) brachte uns ihr Los an schénen
Uberraschungen; Die Pinot Noir Weine, sowohl die lieblichen als auch die Likorweine sind
echte Beriihmtheiten dieses auBergewohnlichen Jahrgangs. 2018 ist ein sonniger Jahrgang,
deren Weine reichhaltig sind, aber ohne UbermaB, 2018 wird ein groBer Jahrgang sein.

IM WEINBERG

Hervorgegangen aus den vorherrschend lehm-kalkhaltigen Parzellen rund um Riquewihr und
im Siiden von Colmar.

Trauben, die ausschlieflich von Hand in kleine Behilter geerntet werden, sodass das Lesegut
intakt in die Kelter kommt.

WEINHERSTELLUNG

Die Trauben werden durch Falldruck zu den pneumatischen Keltern gebracht, das heifit ohne
Pumpen oder weitere Behandlung.

Nach statischem Vorklaren von ungefihr 12 Stunden wird der Most in Holzfasser oder Tanks
gebracht, wo die Garung mit Temperaturkontrolle (von 18 bis 24 °C) erfolgt. Ein einziger
Abstich vor dem Winter, bei der Wein auf natiirliche Weise ohne kiinstliche Kiltebehandlung
geklart wird. Leichte, vorsichtige Filtrierung vor dem Abfiillen auf Flaschen im Friihjahr,
dann Flaschenreifung in unseren Kellern, bis er in den Verkauf gelangt.

Jahrgang, der génzlich mit DIAM, dem Korken ohne Geschmack, verkorkt wird.

REBSORTE TECHNISCHE DATEN

Gewiirztraminer 100% Restzucker: 14.4 g/1
Weinsaure: 4.15 g/1

13.7 % VOL. pH: 3.47

Durchschnittsalter der Reben: 32 years old
Ertrag: 55 hL/ha

VIDEO
https://www.youtube.com/watch?v=zMq8_DWWKOo
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VERKOSTUNG

Der strahlende Glanz und die auffallenden Trianen verkiinden die Farbe, sehr schnell findet man in der Nase einen
verfiihrerischen fast betérenden Wein. Die feinen Bliitenaromen von Rosen und Jasmin erwidern auf Kernobst: Pfirsich,
Mirabelle und exotische Friichte: Litschi, Mango,

Drachenfrucht. Das Bouquet driickt sich ohne UbermaB aus und bleibt schattiert und raffiniert im reinsten ,Hugel Stil“.

Im Gaumen ladt der feine, samtige Geschmack ohne Schlaffheit zur Reise ein und begleitet Speisen mit Charakter. Der
akkurate Abgang konnte selbst manche mit dieser charakteristischen Rebsorte versshnen.
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