
Muscat TRADITION 2005
AOC Alsace, Alsace, France

Vin sec au fruité particulièrement prononcé, il donne l'impression de croquer le
raisin frais.
Parfait à l'apéritif et avec les asperges. 

APERÇU RAPIDE
Un Muscat parfaitement sec et gastronomique, limpide et aromatique, croquant de raisins
qui entretiendra la soif et les conversations !

LE MILLÉSIME
Un millésime dont la qualité s'est dévoilée au fur et à mesure des vendanges. Un véritable été
indien jusqu'à la fin des vendanges nous a permis de rentrer sereinement nos meilleures
parcelles dans des conditions optimales.  Tout indique que 2005 sera une grande année,
raisins sains et mûrs avec un beau support acide. Grande pureté aromatique avec une classe
qui nous rappelle les meilleurs. La cerise sur le gâteau en fin de la récolte avec la production
de Vendange Tardive dans les trois cépages et même une petite quantité de Sélection de
Grains Nobles en gewurztraminer constatée par l'INAO à 23° potentiels

A LA VIGNE
Récolté exclusivement à la main dès le tout début des vendanges afin de ne pas atteindre des
maturités trop élevées.

VINIFICATION
Vendanges en petits récipients de manière à ce que la vendange arrive intacte au pressoir.
Macération pelliculaire de 12 heures avant pressurage. 
Après débourbage statique de quelques heures les moûts sont transférés vers des foudres ou
des cuves où se déroulera la fermentation avec contrôle des températures (de 18 à 24°C). Un
seul soutirage avant l'hiver où le vin se clarifie naturellement sans traitement artificiel au
froid. Pas de malo. Légère filtration douce avant la mise en bouteilles au printemps puis
élevage en bouteilles dans nos caves jusqu'à sa mise en vente.

CÉPAGES
Muscat à petits grains 60%, Muscat ottonel

DONNÉES TECHNIQUES
Âge moyen des vignes: 20 ans
Rendement: 55 hl/ha hL/ha

DÉGUSTATION PAR SERGE DUBS, MEILLEUR SOMMELIER DU MONDE 1989
Pour les amateurs de vrai muscat bien sec, toute la fraîcheur d'une jeunesse, alerte, fringante,
qui livre avec une générosité impétueuse un bouquet fruité, aromatique, aux nuances
parfumées de raisin de muscat à la fois sobre et bien marqué.  Sensation au palais
rafraîchissante, sec, facile à boire et un fin de bouche parfumée et muscatée.  Vin à boire sur
son fruité, de suite et dans les deux ans, bien frais à 8 ° pour profiter de cette sensation de
fraîcheur et du parfum du muscat avec asperges, harengs, maquereaux marinés, fromages de
chèvre frais ou affinés.  16 juin 2006  Photos des bouteilles et des étiquettes, 3 définitions,
max 300dpi 
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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